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Desde la Barra

Gilda clásica de anchoa 3,5

Matrimonio de anchoa y boquerón
Anchoa del Cantábrico, boquerón en vinagre y una base de

salmorejo sobre pan de cristal.

7

Gilda matrimonio 3,7 Gilda de pulpo 3,7

El Vermutillo (recomendado 2 personas)
Patatas fritas, mejillones en escabeche, boquerones en vinagre y piparras, lo mejor para compartir.

16 

Gilda clásica de boquerón 3,5

Nuestras Gildas hechas en casa

Sardina Ahumada 
Con tomate rallado.

5

Otras delicias desde la barra

Anchoa de Santoña “0”
Mantequilla y piparra

4

Navajas al natural 6/8
Espuma de mar de lima y pimienta

12 Mejillones escabeche 6/8
Su mayonesa y patata extra

14

Sardinillas en AOVE
Con asadillo de pimientos

12 Berberecho de la ría TITO 
Espuma de mar de ají amarillo y cebolla roja

13

Ensaladilla clásica
De atún y piparras. Hecha al día y cremosita.

T. 6 / R. 13

 

Plato de jamón ibérico de bellota
Jamón ibérico de bellota, cortado a mano, por los amigos de Dehesa la Solana.

24

 

T. 6 / R. 13Salchichón ibérico
 

Plato de cecina de León IGP
 24

El Piripi
Lomo, bacon, queso y alioli.

El Serranito
Lomo, jamón serrano, pimiento verde frito y alioli.

Nuestros Montaditos

6,90 7,50

Pollo César
Pollo desmechado y salsa César.

7,50 El Mantecaíto
Solomillo, jamón serrano y cebolla caramelizada.

7,50

 


