
Menú Otoño

Primeros
 

 

Ensaladilla de bonito con piparras
 

 

Lasaña de berenjenas 

 

Alcachofa a la brasa con queso manchego y jamón ibérico

 

Ensalada de tomate de temporada con boquerones y piparras
 

Gratinada con queso mozzarella

Hecha al día, coronada con bonito y piparras de Ibarra

Brasa lenta, queso fundido y láminas de jamón

Tomate aliñado, boquerones en vinagre, piparras y AOVE

Segundos

Albóndigas de ternera

 

Chipirones
 

Emperador

 

Suprema de pollo

 

Solomillo de cerdo

 

Entrecot de ternera de Ávila con pimientos de Gernika

Pata de pulpo a la plancha

 

Hamburguesa de rubia gallega con queso cheddar y bacon

Sobre patatas rotas y mojo verde de cilantro. Suplemento: +5 €

Con salsa de queso cabrales

Sellado a la plancha. Suplemento: +6 €

A la plancha con salsa bilbaína

En salsa tradicional con patatas

A la plancha con salsa de setas

A la plancha con ajoperejil

Brioche tostado, bacon crujiente y cebolla caramelizada. Suplemento: +2 €

M e n ú  1 8 , 9 0  €  M e d i o  m e n ú  1 5 , 9 0  €·

V á l i d o  d e  l u n e s  a  v i e r n e s ,  e x c e p t o  f e s t i v o s

( I n c l u y e  p a n ,  b e b i d a  y  c a fé  o  p o s t r e )

Los famosos macarrones de Amparo
  

Con chorizo picante de León, gratinados con queso mozzarella

Huevos rotos con jamón serrano y pimientos de Padrón
Patatas fritas, huevo campero y AOVE

La cuchara de Amparo


